
GROUPE
Menu Menu 

E N T R É E + P L A T + D E S S E R T

2 2 , 9 0 €

P L A T S

D E S S E R T S

CREVETTES & BULOTS MAYONNAISE
TERRINE DE CAMPAGNE, SALADE VERTE & CORNICHONS 

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS & POIREAUX  

DUO DE FROMAGES NORMANDS, SALADE VERTE
POMME RÔTIE, CHANTILLY, CARAMEL BEURRE SALÉ

 FROMAGE BLANC, MIEL & NOIX

MOULES MARINIÈRES, FRITES ( SAUCE AU CHOIX +1€ )
 LIEU NOIR, SAUCE VIERGE OLIVE & CITRON CONFIT, RIZ BASMATI
 CUISSE DE POULET RÔTIE AUX ÉPICES CAJUN, FRITES FRAÎCHES

PENNE À LA SAUCE FORESTIÈRE

E N T R É E S

FORFAIT BOISSON 15€ : ¼ DE VINS, EAU MINERAL, CAFÉ
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Menu Menu 

E N T R É E + P L A T + D E S S E R T

3 4 , 9 0 €

P L A T S

D E S S E R T S

SALADE DE BETTERAVES, CHÈVRE FRAIS & NOIX
HARENG POMMES À L’HUILE

CROQUETTES DE CHORIZO & COMTÉ
CALAMARS FRITS, AÏOLI CITRON

 ASSIETTE DE FROMAGES
 ÎLE FLOTTANTE

 TIRAMISU NUTELLA
 MI-CUIT AU CHOCOLAT

FISH & CHIPS
MOULES MARINIÈRE, FRITES

BLANQUETTE DE VOLAILLE, LÉGUMES DE SAISON, RIZ BASMATI 
RETOUR DE PÊCHE DU JOUR, SAUCE VIERGE OLIVE & CITRON,

PURÉE DE PATATES DOUCES
 FILET DE CANARD, PURÉE DE PATATES DOUCES, SAUCE MIEL &

VINAIGRE BALSAMIQUE
 FILET DE SAUMON, SAUCE COCO–CITRONNELLE, CITRON VERT &

CORIANDRE, RIZ BASMATI +2€
BAVETTE D’ALOYAU 250G, FRITES FRAÎCHES, S

AUCE AU CAMEMBERT +3€

E N T R É E S

FORFAIT BOISSON 15€ : ¼ DE VINS, EAU MINERAL, CAFÉ


